
  12Mexican corn ribs     
„Elote“ maisfingers mit tAJIN & Limettenmayo

KFC - Korean fried cauliflower   
Blumenkohl mit klebriger koreanischer
Glasur und Sesam

   12

shared dishes

13,5F r i e d  C a l a m a r i  
 Tintenfischringe, Gewürzmischung,
 Zitrone und Remoulade

c o n f i t  m i s o  c a b b a g e
kandierter grüner Kohl mit Miso-Beurre-Blanc
und geräucherten Kastanien

p a n a n g  c r i s p y  c h i c k e n

g e g r i l d e  e n t r e c o t e
Rinderentrecôte vom Holzkohlegrill mit 
Bärlauchsoße & Steppegras-Pommes

27,5

19,5o x  t o n g u e  s k e w e r s
Spieße aus langsam geschmorter Rinderzunge 
vom Holzkohlegrill mit Kirsch-Ingwer-Ketchup

S e l l e r i e - S t e a k
Asiatisch mariniert mit Enoki-Pickles &
einer Soße aus Algen & Tofu

6,5P a p a s  a r r u g a d a s
kanarische Regenbogenkartoffeln 
mit t Mojo Rojo & Mojo Verde

shared sides

pommes  von dem lokalen Bauernhof 
"Hoeve Rapenburg" 4,5

 Bauernpommes mit Schale & Mayonnaise

18,5

17,5

16,5

K i m c h i  F R I E D  R I C E 7,5 Gebratener Reis mit Kimchi & Spiegelei

sweet treats

Orangen- und Mandel-Upside-Down-Kuchen
p o l e n t a  c a k e 6,5

f r i s c h e  c r u m b le 6,5
mit wechselndem Saisonobst

 2p i t a - b r o t pro einheit

 

            

K a b e l j a u  i n  g r ü n e r  S o ß e
Kabeljaufilet in Miso mariniert mit einer 
frischen Kräutersauce & Limette

23,5

c a t c h  o f  t h e  d a y
Lassen Sie sich von unseren wechselnden
Fischzubereitungen überraschen. 
Immer frisch & originell...

frage nach weiteren Informationen.

--,-
Pudim “angolano” 7,5

                  250 grloaded totopos “nachos” 16,5
Chipotle-Mayonnaise, Weißkäse, 
Guacamole und Pulled Beef Barbacoa

  9,5Chocomousse & Brombeere
Mit würziger Nougatine, Olivenöl & Meersalz

wakame bitterbal   5st.    
Algen | Wasabi-Mayonnaise

rundvlees bitterbal   5st.

9,75

8

THAISE LOEMPIa   2st.

 Gemüse-Hähnchenfüllung und Chilisauce
8,5

shared bites

deli snacks

v o n  t o k o  t h a i  t è h

16,5g a m b a ’ s  P I L  P I L
Angolanisch-portugiesische 
Garnelen in Knoblauchöl

Surinamische Krabbe   
Nordsee-Krabben in Masala-Currysauce

   16,5

    12,5
pulled beef, guacamole, salsa criolla 
tostadas barbacoa   2st. 

10,5p i t a  &  d i p s
  Frische Pitas mit Labneh und baba ganoush

krokante kippendij in een rijke rode 
currysaus met pinda’s en thaise basilicum

i t a l i a n  w i n t e r  v e g g i e s 19,75
Kürbis und Radicchio mit Salbeibutter, 
Haselnuss & Stracciatella von Burrata

p i l z  s h o a r m a  p l a t t e r 17,5
Austernpilz -Shoarma mit Baba Ganoush, 
Rotkohlsalat, Butterbohnen, Tahin & ambasauce

samtweicher angolanischer gedämpfter 
Vanillepudding mit Karamellsauce

  7,5ice ice baby! 
Fragen Sie nach dem wechselnden Eissortiment

Pistazien-Tiramisu 11,5
mit hausgemachter Pistazienpaste, 
Löffelbiskuits & „Zeeuwse Branding“-Espresso

mit Zimt-Zucker & Schokoladensauce
c h u r r o s 5,75

g l u t e n f r e i

dessert pastry
I n  d e r  G e t r ä n k e k a r t e  f i n d e s t  d u  n o c h  m e h r  L e c k e r e i e n !

b l u e b e r r y  c h e e s e c a k e 6,75
Cremiger Käsekuchen in knusprigem Filoteig



M E N U

KIDS
Lorem ipsum merchandise

39,5
 
t - s h i r t

16,5 t r a g e  t a s c h e (weg ist weg)

 schwarz oder weis

b o m b a a i  i s t  d e r  p e r f e k t e  v e r a n s t a l t u n g s o r t
f ü r  e i n e  h o c h z e i t ,  b a b y p a r t y  o d e r  p a r t y !  

ü b e r p r ü f e n  s i e  d i e  o p t i o n e n  u n t e r  w w w . b o m b a a i . n l
w i r  s i n d  i m m e r  b e r e i t ,  i h n e n  z u  h e l f e n  u m  e s
z u  e i n e m  u n v e r g e s s l i c h e n  t a g  z u  m a c h e n .

k o n t a k t i e r e n  d i e  u n s  g e r n E :
r u f e n  s i e  a n  o d e r  s c h r e i b e n  s i e  u n s  e i n e  e - m a i l !  .
  

 

  
 

Natürlich denken wir auch  
an unsere kleinen Gäste!

k i d s  F I S H  &  C H I P S  
Weißfisch, Remoulade & frische Pommes. 
Mit frischem Fenchel-Coleslaw & Zitrone

13

Gebäck

brUNCH

 

14,5

 wir backen unser hausgemachtes pita-brot MIT
 Frischer Teig und wird à la Minute gebacken  

▪ M e r g u e z  S a u s a g e
Würzige Lammwürstchen mit Labneh, Harissa, 
Tahini, Granatapfel, Sumach und roten Zwiebeln

▪ a r a b i c  c u r e d  f i s h  
Kabeljau in Dill & Za’atar eingelegt mit Labneh, 
Rotkohl, Zitrone und frischen Kräutern

▪ m u s h r o o m  s h o a r m a

Çilbir - TURKish eggs
pochierte Eier mit Labneh, Chilibutter, Oliven, 
Dill und frisches Pita. Zusätzliche Optionen:
1. Türkischer Weißkäse - 2
2. Sucuk – türkische Wurst - 3,5

a m e r i c a n  p a n c a k e s

classics

Kimchi-Toast
 mit Kimchi, Käse und Chili-Mayonnaise

11,5

frische Tagessuppe --,-
Eine wechselnde Tagessuppe.
Fragen Sie nach weiteren Informationen.

18,5

 

lokales Rindfleisch - Hoeve Rapenburg
Brioche mit Krautsalat, Zwiebeln und Speck

▪ c h e e s e b u r g e r
burgers

F I S H  &  C H I P S  
Weißfisch, Remoulade & frische Pommes. 
Mit frischem Fenchel-Coleslaw & Zitrone

22

▪ F a l a f v a l  b u r g e r

▪ k o r e a n  c h i c k e n  b u n
Knuspriges koreanisches Fried Chicken auf 
einem Brioche-Brötchen mit KFC-Glasur 
& hausgemachtem Kimchi

K i d s  p i z z a  c a p r e s e
 Frische knusprige Pizza mit Mozzarella,
 Tomatensauce, Basilikum und Olivenöl

8,5

12,5

 Stapel von 4 hausgemachten Pfannkuchen:
1. naturel  mit Zucker und Sirup - 9,5
2. Apfel, Pekan, Ahornsirup - 14

                           Option: Speck:   2 

a m e r i c a n  p a n c a k e s
Stapel aus 4 hausgemachten Pfannkuchen
naturel         mit Zucker und Sirup

9,5

Shoarma aus gebratenen Austernpilzen mit 
Baba Ganoush, Rotkohl, Tahini und Ambasauce

Falafel-Burger aus „geretteten Gemüsesorten“

bis 16.00

bis 16.00

14,5

14,5

loaded totopos “nachos” 16,5
Chipotle-Mayonnaise, Weißkäse, Guacamole
guacamole & pulled beef barbacoa

k i d s  c h i c k e n  b u r g e r
Knusprig gebratenes Hähnchen auf einem 
Brioche-Brötchen mit Coleslaw & Honigsenf

18,5

6,95
 

c a r r o t  c a k e

5,75 

4,5 
p a s t e l  d e  n a t a

p o f f e r t j e s
m i t  B u t t e r  u n d  P u d e r z u c k e r

m i t  K ü r b i s g e w ü r z  u n d  F r i s c h k ä s e f r o s t i n g

v o n  d e r  B ä c k e r e i  d ’ A r k e

Etwas zum Feiern?

frische pitas


